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COFFEE BREAK CLÁSICO

COFFEE BREAK HEALTHY

ALMUERZO FINGERFOOD

CÓCTEL

VINO DE HONOR
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Café e Infusiones

Leche semidesnatada | Bebida vegetal

Zumo de Naranja 100% exprimido

Agua Mineral

Bizcocho de canela

Mini donuts caseros

Cookies de avena y chocolate

Brioche de longaniza del payés y tomate

Fruta de temporada cortada

Precio 9€ | Persona + 10% IVA
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Café | Té e Infusiones

Leche semidesnatada | Bebida vegetal

Zumo de Naranja 100% exprimido

Agua Mineral

Banana bread

Gofre con crema de cacao casera y frutos rojos

Wrap de pavo cocido y aguacate

Mini sándwiches integrales con queso, nueces y rúcula

Fruta fresca cortada

Precio 9€ | Persona + 10% IVA
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Tabla de quesos y frutos secos

Focaccia de jamón ibérico y dulce de tomate

Paté de langostinos al ajillo con tostaditas

Taquitos de tortilla de patatas

Quiche de tomatitos, queso de cabra y aceite de albahaca

Brocheta de salmón ahumado y huevo de codorniz con salsa tártara

Wraps de pollo y curry

Tacos de cochinita pibil

Mini sándwiches de pavo y canónigos

Brioche de tapenade, mozzarella y mortadela de Bolonia

Brownie

Bombones de frutos secos y chocolate

Agua | Refrescos

Precio 21,50€ | Persona + 10% IVA

Sin servicio de camarero. Si se solicita son 20€/h + Iva
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Tabla de quesos y frutos secos

Embutidos ibéricos

Brocheta de salmón ahumado, huevo de codorniz y salsa tártara

Eclairs de pavo braseado y aguacate

Tostadas de maíz con atún teriyaki y alga wakame

Blinis de pollo y curry

Brioche de pato pekinés

Mini arepas reina pepiada

Gofre con pulled pork

Mini burger

Brownie

Crumble de manzana y frutos rojos 

Refrescos | Cerveza Alhambra | Vino blanco Chardonnay Hacienda del Valle

Vino tinto Rioja Zuazo Gastón

                             Precio 29,75€ | Persona + 10% IVA

Incluye servicio de camareros

Incluye cristalería y barra de bebida
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Tabla de quesos

Embutidos ibéricos

Focaccia Caprese

Coca finísima de mollitas y salazones de Alicante

Blinis con crema de queso al eneldo y salmón ahumado

Mini sándwiches de pollo asado y arándanos

Refrescos | Cerveza Alhambra | Vino blanco Chardonnay Hacienda del Valle

Vino tinto Rioja Zuazo Gastón

Precio 23,50€ | Persona + 10% IVA

Incluye camareros

Incluye cristalería y barra de bebida
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Forma de pago:

Transferencia Bancaria ES67-3005 0045 6115 6701 1919

.

Servicio de camarero 20€/h + 10% IVA

Reserva servicio mínimo 5 días antelación

OLIVE CATERING ALICANTE

0034 - 636 901 863

www.olivecateringalicante.com

info@olivecateringalicante.com
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